
イートイン

テイクアウト

ケーキセット

1カット

1本（カット済）

＋お好きなドリンク

各¥600（税込）

各¥2,800（税込）

各¥1,000（税込）

堂島ロール× SOBA CAFE IKEMORI

大阪のパティスリー「モンシェール」の大人気を誇る堂島ロールと
SOBA CAFE IKEMORIが夢のコラボレーション。
ふ わ ふ わ な 生 地 と口溶 け の い い ク リ ーム に ほ う じ 茶 を 練 り 込 み ま した 。

クリームに包まれた粒あんがアクセント。SOBA CAFE IKEMORIでしか

食べられない逸品をぜひご賞味ください。

Hojicha Cream Swiss Roll with Sweet Red Bean Paste

あん入りほうじ茶ロール

堂島ロール

世界緑茶コンテストで2度の最高金賞受賞 
茶師佐々木氏謹製の天竜抹茶を使用。

Matcha Cream Swiss Roll with Sweet Red Bean Paste

あん入り抹茶ロール

信州戸隠そば処仁王門屋監修

元祖そばソフトを開発した「信州戸隠そば処仁王門屋」監修の元、
SOBA CAFE IKEMORIから新しいそばソフトが誕生しました。

Super Silky Soba Soft Serve Ice Cream

そばソフトクリーム ¥450（税込） 

＊冷凍でのお渡しとなります。＊個包装ではありません。

AKASAKA MENU

食物アレルギーをお持ちの方へ

掲載情報は、アレルギー症状を発症しないことを保証するものではありません。お客様による最終的なご判断をお願いします。めんつゆ、醤油の一部に小麦を含みます。他のメニューと同一の厨房で調理しているため、加工または調理の過程において、アレルギー物質が微量に混入する可能性があります。

＊調理・洗浄機器などについても、他のメニューと共通のものを使用しています。メニュー内容、使用食材は変更となる場合があります。お子さまがこのアレルギー情報をご覧になる際は、必ず保護者の方と一緒にご覧の上、ご確認ください。

＊写真はすべてイメージとなります。

©SOBA  CAFE  IKEMORI

Chardonnay River Junction California

シャルドネ リヴァー・ジャンクション
カリフォルニア 2024

Ikemori Select Wine

品種 : シャルドネ100％ 

産地 : アメリカ　　タイプ : ライト・ボディ

White

グラス

ボトル

¥550（税込）

¥4,000（税込）

Cabernet Sauvignon Lodi California

カベルネ・ソーヴィニヨン ロダイ
カリフォルニア 2023

Ikemori Select Wine Red

品種 : カベルネ・ソーヴィニヨン77%

産地 : アメリカ　　タイプ : フルボディ

WINE

Coffee
コーヒー
American
アメリカン
Caffè latte
カフェラテ
Cappuccino
カプチーノ

¥550（税込）

¥550（税込）

¥550（税込）

¥550（税込）

Lemonade
レモネード
Lemonade Soda
レモネードソーダ

¥550（税込）

¥550（税込）

ce Coffee
アイスコーヒー
Ice latte
アイスラテ
Ice Tea
アイスティー
Orange Juice
オレンジジュース

¥550（税込）

¥550（税込）

¥550（税込）

¥550（税込）

ALCOHOL

Glass of Beer
グラスビール（アサヒスーパードライ） ¥550（税込）

AKASAKA SPECIAL SET

TKG Mori Soba Set

TKGもりそばセット ¥1,600（税込）
食物アレルギー品目：そば・大豆・小麦・卵（小麦は醤油由来）

TKG Kake Soba Set 

TKGかけそばセット ¥1,600（税込）
食物アレルギー品目：そば・大豆・小麦・卵（小麦は醤油由来）

コク味・うま味・香りのすべてがプレミアムなかつお節「プレ節  」 と、

「君津そだち」の卵黄のみを使用したシンプルで贅沢な卵かけごはん。

6種のだしのうま味を効かせた「鰹節屋のだし醤油」をかけてお召し上がりください。

プレ節 SOBA CAFE IKEMORI下記4種類の中から2種類お選びください

●爽やかレモンつゆ 

●濃厚くるみつゆ

●マッシュルームつゆ

●トマト豆乳ペペロンつゆ

SOBA
信州戸隠池森そば 乱切り十割

戸隠産と国産のそば粉で作った十割そばです。
そばの味、香りを楽しんで頂けます。そばの太さにアクセントを
つけた乱切りの麺に仕上げましたので、のど越しも楽しめます。

Mori Soba

もりそば ¥1,200（税込）
食物アレルギー品目：そば・大豆・小麦（小麦は醤油由来）

冷

Kake Soba

かけそば ¥1,200（税込）
食物アレルギー品目：そば・大豆・小麦（小麦は醤油由来）

温

Revolutionary Tsuke Soba

革命つけそば ¥1,400（税込）
食物アレルギー品目：そば・大豆・小麦（小麦は醤油由来）

温

Special Kakiage Soba

特製かき揚げそば ¥1,600（税込）
食物アレルギー品目：そば・えび・大豆・小麦

温

Creamy Walnut Tsuke Soba

濃厚くるみつけそば ¥1,600（税込）
食物アレルギー品目：そば・くるみ・ごま・大豆・小麦（小麦は醤油由来）

冷 温

Chicken & Maitake Pepperoncini Tsuke Soba

鶏と舞茸のペペロンチーノ
つけそば ¥1,600（税込）

食物アレルギー品目：そば・鶏・大豆・小麦（小麦は醤油由来）

温

信州戸隠池森そば 更科十割 そばの実の中心部分から取れる、白いそば粉「更科粉」で作った
十割そばです。そばの甘みと、歯切れの良い食感が特長です。

Tan Tan Soba

冷やし坦々そば ¥1,600（税込）
食物アレルギー品目：そば・卵・豚・大豆・小麦（小麦は醤油由来）

冷

Tuna & Mayonnaise Soba

ツナマヨ和えそば ¥1,700（税込）
食物アレルギー品目：そば・卵・ごま・大豆・小麦（小麦は醤油由来）

冷

数
量
限
定

Hiyajiru Tsuke Soba

冷や汁つけそば ¥1,700（税込）
食物アレルギー品目：そば・大豆・ごま・小麦（小麦は醤油由来）

冷

数
量
限
定

季
節
の
お
そ
ば

Shrimp Curry Tsuke Soba with Soymilk

海老カレーつけそば豆乳仕立て ¥1,800（税込）
食物アレルギー品目：そば・えび・大豆・小麦（小麦は醤油由来）

温

数
量
限
定

オ
ス
ス
メ

池森セレクト
セット

¥1,600（税込）

お そ ば 更科または乱切り

お好きなつゆ

各¥800（税込）
Sarashina

更 科
Rangiri

乱切り

追加そば

追いつゆ

Raw egg

生 卵

Special Kakiage

特製かき揚げ ¥450（税込）

トッピング

¥400（税込）
TKG

TKG（単品） 

¥100（税込）
Tempura Flakes

あげ玉 

¥300（税込）
Revolutionary

革 命 ¥500（税込）
Creamy Walnut

くるみ¥300（税込）
Lemon

レモン ¥450（税込）
Tomato Soy Milk 

トマト豆乳 ¥450（税込）
Mushroom

マッシュルーム

＊通常のメニューをご注文の際に追加できます追加そば・追いつゆ サイド＆トッピング

¥150（税込）

Pea Shoots & Mentaiko Soba

豆苗と明太の和えそば ¥1,700（税込）
食物アレルギー品目：そば・卵・大豆・小麦（小麦は醤油由来）

冷

数
量
限
定

季
節
の
お
そ
ば

グラス

ボトル

¥550（税込）

¥4,000（税込）

MASCAVINAE BLANC DE BLANCS

マスカヴィネ・ブラン・ド・ブラン

Ikemori Select Sparkling

品種:シャルドネ100％
産地:フランス　　タイプ:スパークリング

＊ボトルのみの提供となります。

ボトル ¥3,000（税込）

SOFT DRINK

SWEETS DRINK

食物アレルギー品目：小麦・乳・卵・大豆

食物アレルギー品目：小麦・乳・卵・大豆

食物アレルギー品目：そば・乳


